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WALDHOTEL RHEINBACH - OLMUHLENWEG 99 - D-53359 RHEINBACH - TEL.: +49 (0)2226 169 220 - WWW.WALDHOTEL-RHEINBACH.DE

Liebe Gaste, liebe Freunde,

herzlich willkommen zu unserer
dritten Ausgabe 2019. Wir bewe-
gen uns jetzt in grofSen Schrit-
ten auf das Jahresende zu. Mit
unserer Wildkarte und der neuen
Speisekarte fur Herbst und Win-
ter im Restaurant ,COX“ lauten
wir den Jahreszeitenwechsel ein.

2019 und 2020 stehen ganz im
Zeichen der Veranderungen. Im
November eroffnet nach dreijah-
riger Umbauphase endlich das
Restaurant ,, Stellwerk“ im alten
Meckenheimer Bahnhof. Dabei
mochten wir |hr Interesse auch
auf unser Programm fur Weih-
nachten und Silvester lenken.

Im Sommer 2020 steht die
lang ersehnte Fertigstellung des
Gastehauses im Waldhotel mit
zusatzlichen 32 Zimmern an.

Neben einer langjahrigen
Freundschaft mit Bernd &
Klaudia Esser, den Besitzern des
REWE Marktes in Rheinbach,
verbindet uns, dass sie durch den
Anfang 2020 anstehenden Neu-
bau des Supermarktes ebenfalls
vor grof3en Herausforderungen
stehen. Aus diesem Anlass wid-
men wir diesem spannenden Vor-
haben einen Artikel und geben
lhnen Ausblicke und Einblicke in

die neue Ara.

Aber jetzt freuen wir uns darauf,
Ihnen die Zeit vom goldenen
Herbst bis zum Jahreswechsel
kulinarisch zu versifSen. An
dieser Stelle bedanken wir uns
herzlichst bei unseren Gasten fur
ihr Vertrauen und bei all unseren
Mitarbeitern fir ihren unermid-
lichen Einsatz.

Herzlichst, Ihre Gastgeber

Jens & Katharina
Dfarmkuch

HOTELIERS

WALDHOTEL RHEINBACH
OLMUHLENWEG 98

D-53359 RHEINBACH
TELEFON: +49 (02226 169 220

AUSGABE 03 -

HERBST/WINTER 2019

RESTAURANT BAR '

DER NEUE HOTSPOT
IN MECKENHEIM

Nach drei Jahren Umbauzeit geht unser neues Restaurant ,,Stellwerk” am 11. November 2019
an den Start. Im denkmalgeschutzten ehemaligen Bahnhof von Meckenheim maochten wir eine
Briicke schlagen von der langen Tradition des Gebaudes als 6ffentlichem Raum hin zu einem
gastronomischen Highlight fur die ganze Region.

Wir schreiben das Jahr 1880. Der Eisenbahnverkehr
zwischen den wirtschaftlichen Zentren Europas wird
stetig ausgebaut. Jetzt wird die Strecke Bonn - Eus-
kirchen eroffnet und naturlich braucht Meckenheim
einen eigenen Bahnhof. Der Architekt Johannes
Jodocus® Richter bedient sich der Plane des bereits
existierenden Bahnhofs in Rheinbach. In der Folge
entstand in Rheinbach das Waldhotel, welches 1881
eroffnet wurde und dessen Erfolg der nun guten
Erreichbarkeit per Schiene geschuldet ist.

Warum entfihren wir Sie so weit in die Vergangen-
heit? Nun, Sie werden es erraten haben, historisch

verbinden das Waldhotel Rheinbach und der Bahn-
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hof Meckenheim eine gemeinsame Geschichte.
Da war es nur folgerichtig, dass Besitzer und
Management des Waldhotels zugriffen, als die
Deutsche Bahn das denkmalgeschitzte Bahnhofs-
gebaude fur eine neue Nutzung ausschrieb.

Jetzt eroffnen wir ein in jeder Hinsicht spannendes
Restaurant & Bar Ensemble an eben diesem histo-
rischen Ort und lauten eine hoffentlich glorreiche
Zukunft ein. Das Stellwerk wird eine Ganztages-
gastronomie, da genau das in der Umgebung fehlt.

Fortsetzung Seite 2

Lieferant des Hauses

Lehner&Friedrich
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GETRANMKEFACHGROSSHANDLUNG
Kolner Strasse 16 - 53937 Schleiden-Gemund - Tel. (02444) 3150 - Fax: (02444) 3579 - E-Mail: lehner-friedrich@t-online.de

FREITAG, 15. NOVEMBER 2019
PUNKTLICH AB 19.00 UHR

DEGUSTATIONS
TENU
M E

IN FUNF GANGEN

inklusive
korrespondierender Weine

und Winzersekt-Apéro

Steven Rol3ler-McAulay,
bekannter deutscher Sommelier,
prasentiert im Rahmen eines
5-Gange-Menus den aktuellen
Jahrgang aus der internationalen
Weinauswahl des

WEINHAUS BROGSITTER.

5-Gange-Menii inkl. Weine
nur 69,00 € pro Person

Um rechtzeitige Reservierung
wird gebeten.

DER COUNTDOWN LAUFT...

Der Herbst zeigt sich in
buntem Gewand, die Jahres-
endplanung riickt unaufhalt-
sam naher und da stellt sich
naturlich auch die Frage wo,
wann und wie die Weihnachts-
feier ausgerichtet wird...

Fortsetzung Seite 4




WALDHOTEL NEWS

Fortsetzung
von Seite 1

Wir offnen die Pforten

ab 8.30 Uhr und bieten

ein grof3es Fruhstucksbuffet

an. lhr konnt neben der klas-
sischen Brotchenauswah! mit
verschiedenen Aufstrichen und
Aufschnitt sowie Misli- und
Rihreistation frische Pancakes
geniel3en. Wer es deftiger mag,
wird sich Uber Bacon, Wirstchen
usw. freuen. Wer mochte, kann
sein Friuhstlck zu dul3erst fairen
Preisen erweitern. So kostet z.B.
ein Glas Sekt wahrend der Frih-
stuckszeit gerade mal 1,90 €.
Alle am Buffet angebotenen
Getranke wie Safte, Mineralwas-
ser, Filterkaffee und Tee sind im
Frihstickspreis von 8,50 € ent-
halten. Kaffeespezialitaten kon-
nen beim Service hinzubestellt
werden, sind im Buffetpreis aber
nicht enthalten. Fur den kleinen
Hunger gibt es ein Expressfrih-
stick mit zwei Croissants mit
Butter, Kase, Marmelade und
einer Kaffeespezialitat nach Wah!

fur 6,00 €. Ab dem 1. Advent
(1. Dezember) verwchnen wir
Euch jeden Sonntag mit unse-
rem Sunday Brunch. Es erwartet
Euch ein Vorspeisenbuffet sowie
HeilBes aus dem Suppentopf.
Daruber hinaus konnt |hr leckere
Fleischgerichte genief3en, mal
aus dem Smoker, mal ofenfrisch
aufgeschnitten mit den dazu
passenden Beilagen. Ein sif3es
Finale sowie eine umfangreiche
Getrankeauswahl mit Sekt, Saf-
ten, Mineralwasser und Kaffee-
Teebar direkt vom Biffet runden

das Angebot ab. Naturlich gibt

es auch stets eine vegetarische
Variante. Montag bis Freitag

von 12:00 - 14:00 bieten wir
zusatzlich einen Quick Lunch

an. Unsere Gaste wahlen aus
funf verschiedenen, wochentlich
wechselnden Gerichten. Der
Mittagstisch inkl. Softgetrank
kostet 8,90 €. Nachmittags
servieren wir frische Waffeln

und eine kleine Kuchenauswah!
sowie Eisbecher. Ihr wollt nur
etwas trinken oder einen Cocktail
schlirfen und eine Kleinigkeit
dazu naschen? Nehmt Platz in ei-
nem unserer gemutlichen Sessel.

FRUHSTUCK, MITTAG,

ABEND - JEDEN TAG!
UNSERE OFFNUNGSZEITEN IM
STELLWERK: MO-DO: 8:30 - 00:00 UHR,

FR-SA: 8:30 - 1:00 UHR, SO: 9:30 - 00:00 UHR
UNSERE BESONDERE EMPFEHLUNG: WEIHNACHTEN &
SILVESTER IM STELLWERK FEIERN. BRUNCH - BURGER -
BUFFET - BBQ. DAS GENAUE PROGRAMM FINDEN SIE AUF SEITE 3.

Happy hours und daily specials
fehlen naturlich auch nicht.
Genaueres findet sich auf
unserer Homepage.

Herzstlck ist auf jeden Fall unser
Southbend 800° Steak Broiler.
Die Idee dahinter: Die Steaks
sollen bezahlbar bleiben aber eben
exakt nach Vorbild eines American
Steakhouse zubereitet werden.
Zwei unserer Koche haben Gott
sei Dank schon Erfahrung mit
einem solchen Ofen. Das ist sehr
wichtig, da man in Europa mit
solchen Temperaturen eigentlich
nicht arbeitet. Auf Vorbestellung
grillen wir auch gerne Special Cuts
wie Porterhouse & Co. Sprecht
unseren Service gerne an! Bei
zehn verschiedenen Burgern fin-
det auch ganz sicher jeder seinen
personlichen Liebling.

Eine grof3e Salatauswahl, Pasta-
gerichte und Fingerfood sowie
leckere Kleinigkeiten runden das
Speisenangebot ab. Ein weiteres
Highlight auf unserer Speisekarte
sind die Smokergerichte wie z.B.
saftiges Pulled Pork und butter-
zarte Spareribs sowie fischiges
aber auch veganes.

Unser Barchef verfuhrt seine
Gaste mit gepflegten Drinks, per-
fekt gemixten Cocktails und be-
geistert mit einer gro3en Auswahl
an Edelspirituosen von unserer
Bar. Ubrigens! Ein Ruhetag ist
derzeit nicht geplant.

STELLWERK MECKENHEIM
BAHNHOFSTRASSE 32

53340 MECKENHEIM

T: 02225 7099 545 (AB 1.11)

F: 022257099 546 (AB 1.11)
INFO@STELLWERK-MECKENHEIM.DE
WWW.STELLWERK-MECKENHEIM.DE

DEBORAH GROENVELD

Supervisor Service

ARUN PALATHINKAL

Serviceleiter

Bild links (v.L.n.R.):

MARTIN GEMUTH, Souschef
BENNY SCHMIDT, Kiichenchef
DIRK KLOSGEN, Betriebsleiter

Unser Kiichen-Fihrungsteam im
neuen Stellwerk Meckenheim bringt
es zusammen auf Uber 60 Jahre Be-
rufserfahrung, davon waren sie alleine
15 Jahre fir das Waldhotel tatig. Fir
den reibungslosen Service zeich-
nen Arun Palathinkal als Service-
leiter und Stellvertreterin Deborah
Groenveld verantwortlich. Beide

sind absolute Teamplayer und haben
bereits in verantwortungsvollen
Fuhrungspositionen gearbeitet. Mit
uber 15 Mitarbeitern wird das , Stell -
werk“wohl zum grof3ten gastronomi-
schen Betrieb in Meckenheim.

WANTED

Auch wenn wir schon gut auf-
gestellt sind, freuen wir uns noch
iber Verstarkung in Service und
Kiche. lhr habt Freude am Um-
gang mit Gasten, unterstiitzt uns
im Service und an der Theke oder

lhr habt Lust in der Kiiche mit-

zuhelfen. Ob morgens, mittags
oder abends, unter der Woche oder
am Wochenende.
Meldet Euch!

Unser Team freut sich!




GENIESSEN / F&B

Ste|[werkMeckenheim

RESTAURANT BAR

EROFFNUNGSBRUNCH IM STELLWERK:
Sonntag, 10.11.2019 ab 9.30 Uhr bis 14:00 Uhr fiir 19,50 €

Zur EréFFnung sind Hausweine und Fassbiere im Preis inbegriFFen

Montag, 11.11.2019 ab 12.00 Uhr bis 22:00 Uhr: Gansekeule mit Rotkohl und KloBen fur nur 9,99 €

ADVENTSBRUNCH
IM STELLWERK

WEIHNACHTSBRUNCH
IM STELLWERK

SILVESTER 2019/20
IM STELLWERK

ADVENTSSONNTAGE
1./8./15./22. DEZEMBER 2019
VON 9:30 BIS 14:00 UHR

Grof3es Fruhsticksbuffet,
leckere Vorspeisen, Tapas und
Salate sowie eine heil}e Suppe.

Ofenfrische Braten oder
butterzarte Gerichte aus dem

Smoker mit den passenden Bei-
lagen sowie eine vegetarische
Variante. Zum suf3en Schluss
eine Dessertauswahl in kleinen
appetitlichen Weckglaschen.
Direkt am Buffet findet lhr ein
umfangreiches Getrankeange-
bot mit Sekt, Saften, Wasser
und Softgetranken sowie eine

Kaffee-/Teebar.

Preis pro Person 19,50 €
Kinder von 7-14 Jahren 10,00 €

Kinder bis 6 Jahre sind unsere Gaste

WEIHNACHTSFEIERTAGE
25. UND 26. DEZEMBER 2019
VON 11:00 BIS 15:00 UHR

Big American Breakfast,
abwechslungsreiches Vor-
speisenbuffet ,Land & Meer®,
grof3es Hauptgangbuffet mit
Live Stations inklusive pas-
sender Beilagen und einer
vegetarischen Variante. Zum
suf3en Schluss eine winter-
liche Dessertauswahl in kleinen
appetitlichen Weckglaschen.
Direkt am Buffet findet lhr ein
umfangreiches Getrankeange -
bot mit Sekt, Saften, Wasser
und Softgetranken sowie eine
Kaffee-/Teebar.

Preis pro Person 25,00 €
Kinder von 7-14 Jahren 12,50 €

Kinder bis 6 Jahre sind unsere Gaste

31. DEZEMBER 2019
TAGSUBER GESCHLOSSEN
AB 18.00 UHR

New Years Eve Party. California
Buffet mit Live Stations und
typisch amerikanischen Ge-

richten, z.T. mit mexikanischem

Einfluss. Buffet, Begrufungs-
getrank, Softs, Hausweine,
Bier und Sekt sind bis Veran-

staltungsende inklusive.

DJ Dirk sorgt fur Partylaune
bis 3.00 Uhr morgens. Nach
dem Feuerwerk konnen Sie
das Neue Jahr an unserer Bar
auch bei Cocktails, Longdrinks
oder ihrem Lieblingsgetrank
geblhrend feiern.

Preis pro Person 69,00 €

Cocktails, Longdrinks und Spirituosen

sind nicht im Preis inbegriffen.

Vom 1. bis 4. Januar 2020 schnaufen wir kurz durch.
Ab 5. Januar 2020 starten wir dann um 9:30 Uhr mit unserem SUNDAY BRUNCH.
Jeden Donnerstag ab 16:00 Uhr AFTER WORK' - unser ,,Warm Up“ vor dem Wochenende:
Alle Cocktails* 5,00 € und 207% Rabatt auf alle Burger und Steaks (*gilt nicht fiir die ,,strong Cocktails“)

WALDHOTEL ,TO GO*

FLIEGENDE GANS

Heiligabend bleiben die Waldhotel Restaurants geschlossen, auch unsere Mitarbeiter mochten
mit ihren Familien feiern. Aber holen Sie sich das Waldhotel doch zu lhnen nach Hause....

Uber 600 Giaste genieflen an
den Weihnachtsfeiertagen unsere
»fliegenden Ganse® zu Hause im
Kreise der Familie.

Heiligabend gehort den Familien.
Das gilt naturlich auch fir unsere
Mitarbeiter, die stets an allen
Sonn- und Feiertagen fir unsere
Gaste sorgen. Allerdings woll-
ten wir nicht einfach zumachen,
zumal das Hotel ja geoffnet hat.
Also musste eine Idee her, wie wir
auch an diesem Tag fur das leib-

liche Wohl unserer Gaste sorgen

konnen. Wenn wir schon keine

Weihnachtsgans servieren, gibt es

sie eben zum Mitnehmen.

Die Kuche bleibt weitestgehend

von den Folgen langwieriger Vor-

und Zubereitungen verschont

und die Arbeit reduziert sich auf
Erwarmen und Servieren. Einzig,
Sie mussen noch jemanden be-
stimmen, der die Verantwortung
fur das (fach)gerechte Tranchie-
ren der Gans Ubernimmt. Das

Angebot, die Qualitat und die

komfortable Zubereitungsweise
haben sich herumgesprochen
und so ,, fliegen® an Heiligabend
uber 150 Ganse in die nahere
Umgebung. Eine verstandliche
und vollumfanglich erprobte
Kochanleitung ist naturlich auch
dabei. Schlief3lich soll es ja ein
gelungener Abend werden. Die-
ser Verantwortung sind wir uns
vollends bewusst.

Eine ganze Gans konnen Sie in
der Vorweihnachtszeit selbst-
verstandlich auch in unserem
Restaurant Cox geniessen.

Nach frischem Ganse-Rillete
zum Brot servieren wir lhnen
unser Ganserahmstippchen, bevor
unsere Mitarbeiter die Gans vor
Ihren Augen tranchieren und ser-
vieren. Daruber hinaus finden Sie
die Klassiker auch als Portionen
auf unserer Herbst- und Winter-
karte, wie geschmorte Gansekeu-
le und naturlich Brust & Keule
mit den passenden Beilagen.

RESTAURANT COX IM PARK

MONTAG - SONNTAG. 12.00-22.00 UHR
KEIN RUHETAG

TELEFON: +49 (0)2226 169 220

KITCHEN SECRETS:

FASANENBRUST
IM LARDOMANTEL

Rezept fir 4 Personen.

FUR DIE FASANENBRUSTE
4 Fasanenbruste
200 gr Lardo (alternativ fetter Speck) diinn geschnitten,
Pfeffer aus der Mihle, etwas Rosmarin und Thymian gehackt,
10cl Rotwein, Prise Zucker, 2 Wacholderbeeren,
1 Nelke, 1 Lorbeerblatt, Stuck kalte Butter

FUR DAS RISOTTO
200 Gramm Risotto-Reis, 100 gr Hokkaido Kirbis
10 Walnusskerne, 2 Bund Fruhlauch
800ml heille Gemusebrihe, 10cl Weillwein
Pfeffer aus der Miihle, 20 gr geriebener Parmesan
Olivenal, ein Stuck Butter, 2 Knoblauchzehen, fein gehackt

ZUBEREITUNG

Die Fasanenbruste abbrausen und trockentupfen, nur leicht
salzen wegen des Specks, pfeffern und im gehackten Thymian
und Rosmarin wenden. Anschlief3end mit dem dinn aufge-
schnittenen Lardo umwickeln und beiseite stellen.

Fur das Risotto ein Stuck Butter und Olivenol leicht erhitzen
und den Risottoreis darin glasig werden lassen. Anschlie3end
ca. 200ml heile Gemusebrihe angief3en und den Weif3-
wein hinzugeben. Wenn der Reis den Grofteil der Flussigkeit
aufgesaugt hat, nach und nach die weitere Bruhe hinzugeben
und immer schon umrihren. Gegebenenfalls noch etwas
mehr Brihe oder Wasser hinzugeben, wenn der gewtnschte
Garpunkt noch nicht erreicht ist, die Flissigkeit aber schon
aufgebraucht ist Wahrenddessen 100 gr Kirbis mit Schale
klein wurfeln und in einer Pfanne mit etwas Butter anschwit-
zen. Den Frihlauch in Ringe schneiden, die Zwiebelenden fein
hacken und den gehackten Knoblauch zum Kurbis geben. Die
Walnlsse mit einem Topfboden oder Fleischplattierer grob
zerkleinern und zum Kirbis geben. In der Zwischenzeit auf das
Risotto achten, dass nicht die Flussigkeit verbraucht ist und
der Reis anbrennt. Wenn der Kurbis fast gar ist, die Pfanne
vom Herd nehmen und mit frischem Pfeffer aus der Mihle
wurzen. Sobald das Risotto den gewunschten Biss hat, das
Kurbis-Walnuss-Gemisch unterheben, ggf. etwas Flussigkeit
nachgeben und den geriebenen Parmesan unterziehen bis das
Risotto glanzt und eine leicht samige Konsistenz bekommt
und anschlieBend zudecken. Fur den Fasan eine Pfanne mit
Olivenol erhitzen. Die Briste jeweils ca. 4min von jeder Seite
braten, herausnehmen und Wacholderbeeren, Nelke plus
Lorbeerblatt zusammen mit einer Prise Zucker leicht kara-
mellisieren lassen. Dann mit dem Rotwein abloschen und mit
einem Stuck kalter Butter die Sauce montieren

ANRICHTEN
Das Risotto mittig auf dem Teller anrichten, die Briste
langs halbieren und auf das Risotto setzen. Etwas von der
Bratensauce um den Teller herum nappieren.

GUTEN APPETIT!




VERANSTALTUNGEN & FEIERN

DER COUNTDOWN LAUFT...

WEIHNACHTSFEIER
IM WALDHOTEL

Die Jahresendplanung riickt unaufhaltsam naher und da stellt
sich naturlich auch die Frage wo, wann und wie die Weihnachtsfeier
ausgerichtet wird, ist diese doch eine ausgezeichnete Moglichkeit
Anerkennung auszusprechen und sich bei seinen Mitarbeitern fur
ihre Leistungen im abgelaufenen Jahres zu bedanken.

Die Angebotsvielfalt scheint
nahezu unendlich. Viele Unter-
nehmen machen gar ein riesen
Event daraus und verknupfen die
Feier mit Teambuilding-Mal3-
nahmen oder stellen die Feier
unter ein bestimmtes Motto.
Aber das ist auch eine Budget-
frage. Die haufigste Form ist
immer noch die Feier in einem
eigenen Raum mit Glihwein-
oder Sektempfang, anschliel3en-
dem Abendessen und Ausklang
mit Musik und Tanz.

Nicht selten wird nur ein kleiner
Kreis auserkoren, sich um die
Organisation der Feierlichkeit
zu kiimmern. Schon die Suche
nach der geeigneten Location
ist gar nicht so einfach. Wenn
diese dann gefunden wird und
auch noch malgeschneiderte
und budgetfreundliche Angebo-
te bereithalt, erleichtert das die
weitere Organisation erheblich.
Schlief3lich hat man ja auch noch
seinen beruflichen Pflichten
nachzugehen.

Das Waldhotel bietet mit vier
Veranstaltungsraumen sowie
einem Restaurant mit daran an-
geschlossenem Raumchen eine
grof3e Auswahl fir Feiern von 10
bis 200 Personen.

Drei verschiedene Pauschal-
angebote in denen sowohl das
Buffet als auch die Getranke
flr den ganzen Abend enthal-
ten sind, machen die Planung
einfach, erfolgreich und sorgen
flr Budgetsicherheit. Natdrlich
konnen auf Wunsch auch ganz
individuelle Angebote erstellt
werden. Gerne sind wir auch

bei der Suche eines geeigneten

Rahmenprogramms behilflich.

UNSER TIPP:

Das Geschaft ist bis Jahresende
zu stark, um eine Weihnachtsfei-
er zu realisieren? Daher gelten
unsere Weihnachtsangebote
auch noch bis zum Karnevals-
wochenende. KICK-OFF Ver-
anstaltungen liegen voll im Trend
und kommen bei den Mitarbei-
tern auch sehr gut an.

Hochzeits- und Eventfloristik
Brautstraulle
Tisch- und Raur_ndekoration
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Nadine Samulewitz . Floristmeisterin . Neugartenstra3e 28 . 53359 Rheinbach
02226 168 1620 www.bbvj.de

WALDHOTEL-NEWS

Seit nunmehr fast einer Dekade hat sich das Waldhotel Rheinbach zu einem der
fuhrenden Hauser in der Region entwickelt. Rheinbach glanzt mit gesunden Wirtschafts-
zahlen, viele Global Player Unternehmen haben sich in den Nachbargemeinden nieder-
gelassen und das spuren auch wir hier im Hotel. Deshalb freuen wir uns, unseren Gasten
ab dem Sommer 32 zusatzliche Zimmer anbieten zu konnen.

Eines kann man jetzt schon
sagen. Das neue Gebaude flgt
sich sehr harmonisch in das
bestehende Anwesen ein. Man
bekommt den Eindruck als ware
es schon immer da gewesen. Von
aul3en wirkt das Gastehaus fast
schon fertiggestellt. Im Innen-
bereich haben die Trockenbauer
bereits ganze Arbeit geleistet.
Aktuell werden alle notwendigen
Leitungen und Rohre verlegt.
Liftung, Gas, Wasser, Heizung
sowie Strom, Telefonie und
Internet werden entsprechend
vorbereitet. Im nachsten Schritt
muss noch viel Erdreich abge-
tragen werden, um die Wiese zu
begradigen und die Stral3e zur

Tiefgarage hin anzulegen.

Fur die Inneneinrichtung haben

wir bereits einen Anbieter
gefunden und freuen uns schon,
lhnen in der nachsten Ausgabe

erste Entwurfe prasentieren zu
konnen. Der zusatzliche Ver-
anstaltungsraum mit 140m? ist
ideal geeignet fur Feiern mit bis
zu ca. /0 Gasten oder fur Ta-
gungen. Eine Trennwand macht
auch 2 Veranstaltungen gleich-
zeitig fur jeweils bis zu 25 Teil -
nehmern moglich.

PERSONEN
Runde Tische 72
Parlamentarisch 72
Stuhlreihen 150
U-Form 40
U-Form innen & auflen 69

Die Tiefgarage bietet Platz fur
23 Autos und verbessert die
Parkplatzsituation spurbar. Mit
den zusatzlichen Parkplatzen am

Steinbruch konnten alle Park-
platzprobleme gelost werden,
wenn sich denn mit der Stadt
eine einvernehmliche Losung zur
Nutzung erzielen lasst. Da neben
den Zimmern auch das Restau-
rant, die Bar und das Bankett-
bzw. Tagungsgeschaft durch die
Erweiterung hohere Umsatze
erwarten lassen, wird auch in
diesen Bereichen nochmal in
Mitarbeiter investiert. Die Mit-
arbeiteranzahl konnte von aktuell

42 auf 50 anwachsen.

Da das Waldhotel nahezu alle
Segmente der Gastronomie wie
auch des Ubernachtungsge—
schaftes bedient, ist das Unter-
nehmen auch relativ resistent
gegen wirtschaftliche Krisen
aller Art und damit gut fur die
Zukunft gerustet.

13.BIS 15. DEZEMBER 2019

RHEINBACHER
WEIHNACHTSMARKT

Wieder kommen Tausende von Besuchern in
unser Stadtchen, um sich bei Gluhwein und
allerlei Spezereien von den Kunsthandwerkern
inspirieren oder zum Kauf verfihren zu lassen.

Am dritten Adventswochenende
ist es wieder soweit. Entlang des
Primer Walls bis zum Wasemer
Turm pragen liebevoll dekorier-
te Holzhltten das Stadtbild.
Neben abwechslungsreichem
Kunsthandwerk wartet der
Weihnachtsmarkt mit einem
vielfaltigen gastronomischen
Angebot und spannendem
Buhnenprogramm auf. Auch in

diesem Jahr werden Oliver Wolf

und Erich Marshall mit vielen
weiteren Freiwilligen dafir
sorgen, dass alles klappt und
Aussteller wie Besucher zufrie-
den sind. Hinter der Umsetzung
steckt jede Menge Arbeit und
Kosten, angefangen bei Strom-
und Wasserversorgung, Uber
Blhnenbau, Technik, Millent-
sorgung bis hin zur Werbung.
Der Gewerbeverein ist zwar
Veranstalter, muss aber kos-

tendeckend arbeiten, um nicht

andere Interessen zu verletzen.
Ohne die Sponsoren ware diese
Aufgabe kaum zu meistern.

Wir, das Waldhotel Rheinbach,
freuen uns auch darauf Sie wie-
der zahlreich an unserem Stand
bei hausgemachtem Punsch
und winterlichen Spezereien be-
gruf3en und bewirten zu durfen.



WALDHOTEL PARTNER

RHEINBACH NEWS

GENUSS PUR IM NEUEN REWE MARKT 2020

20 Jahre betreibt das Ehepaar Bernd und Klaudia Esser den REWE Markt an der
alten Molkerei in Rheinbach. Doch das in die Jahre gekommene Gebaude wird der
umfangreichen Angebotspalette und dem Qualitatsstreben langfristig nicht mehr gerecht.
Auf 3.500m? ensteht eine Genusswelt auf hochstem Niveau.

So lag der Entschluss nahe, das
Firmenjubilaum nicht einfach mit
einer Umgestaltung zu feiern,
sondern die Kunden gleich mit
einem kompletten Neubau zu
begeistern. Auf dann 3.500 m?
entsteht eine Lebensmittel-

welt auf neuestem REWE Top
Niveau. Aber auch das Gebaude
wird nach neuesten Standards
nachhaltig gebaut. Unter dem
Begriff ,,Green Building” ent-
steht ein zertifiziertes Gebaude,
dessen okologische Bauweise
Ressourcen schont, Wasser- und
Energieverbrauch reduziert und
den gesamten Zyklus vom Bau
uber die Nutzung bis hin sogar
zur Demontage berucksichtigt.
Der optimierte Innenausbau er-
moglicht auch eine noch groflere
Angebotspalette um den Kunden
zukunftig noch mehr Auswahl
und Ubersichtlichkeit bieten zu
konnen. Es sind auch zahlreiche
Neuerungen in gastronomischer
Hinsicht sowie bei den zusatz-
lichen Verkaufsflachen geplant,
die naturlich noch nicht verraten
werden konnen. Die Geheim-
nisse werden erst zur Neueroff-
nung geluftet. Durch die an das
Gelande angepasste Bauweise
entstehen sogar mehr Parkplatze
als vorher. Die Parkplatzbreite
wurde ebenfalls den aktuellen

PKW-Grof3en angepasst.

Wahrend der knapp einjahrigen

Umbauzeit von Januar bis No-
vember 2020 zieht der REWE
Markt Ubergangsweise in die
Raumlichkeiten des ehemaligen
Plus in die Bachstral3e. Damit
mochte Familie Esser ihren
Kunden weiterhin die Annehm-
lichkeiten der Produktpalette
offerieren konnen. So wurden
auch alle Arbeitsplatze der Fest-
angestellten erhalten.

LWir sind uns der sozialen Ver-
antwortung fir unsere Mit-
arbeiter bewusst® sagt Bernd
Esser ,,und die Kunden werden
es ebenfalls zu schatzen wissen,

ihre bekannten Gesichter auch in

der Bachstral3e vorzufinden. Um
die Parkplatzsituation mussen
sich die Kunden keine Sorgen
machen. Es wird ein Shuttle von
der Bachstralle verkehren, der
die Kunden komfortabel bis zum
grof3en Parkplatz am Himme-

roder Wall bringt.

Ein erster logistischer Kraftakt
wird der Umzug von der alten
Molkerei in die Bachstrafle. In
nur 2 Tagen soll Ende Januar das
gesamte Sortiment umgezogen
werden. Bereits am Samstag,
den 24. Januar wird der Betrieb
wieder aufgenommen. Die Neu-
eroffnung an alter Adresse ist fiir

den 6. Dezember 2020 geplant.

Wir winschen unseren Freun-
den Bernd & Klaudia Esser sowie
ihrem Team viel Erfolg und treue
Kunden und freuen uns schon
auf die Eroffnung des dann wohl
modernsten Supermarktes in

Rheinbach.

REWE

An der alten Molkerei 3
53359 Rheinbach
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WOTEC ist |hr erfahrener Full-
Service-Partner fur lhren grof3en
Tag. Wir planen und gestalten lhre
Feier individuell nach Ihren
Wiinschen und sind stets an lhrer
Seite. AuRerdem liefern wir lhnen
Technik, Personal und Qualitat.

www.wo-tec.de
info@wo-tec.de
+49 2226 90 37 440
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MONTAG, 31. OKTOBER 2019

8o N\ MONTAG, 3. VORWEIHNACHTLICHE
e L : Q;;; GENUSSE x\@
TAGLICH IN UNSEREM RESTAURANT (jf [l j

COX IM PARK il 1. NOVEMBER BIS 23. DEZEMBER 2019

PARTY
UBERRASCHUNGSMENU GANZE GANS

IN DREI ODER VIER GANGEN B3| AR LG [ I R > E ot
LIMITED EDITION Ganse-Rillette mit Baguette

15,00 € pro Person inkl. Welcome Drink Gansestippchen mit Croitons ][
Kartenvorverkauf ab 1. Oktober 2019 Brust & Keule von der Hafermastgans an Beiful3jus
im B1 oder bei uns im Hotel. mit KartoffelkloBen, Apfelrotkohl und Maronen

KEINE ABENDKASSE! 119,00 € (fiir 4 Personen)

Als Drei_Gang_Mem‘j 36’90 € (Inkl Wein 51,90 €) - | Wir bitten um Vorbestellung (mindestens am Vortag).
Als Vier-Gang-Menii 42,50 € (inkl. Wein 59,90 €)

Wir freuen uns auf lhre Reservierung!

Wahlweise mit korrespondierenden Weinen nach
Sommelier-Empfehlung. Mediterrane Hohepunkte
und erlesene Spezialitaten aus der Region flielBen
zusammen zu kreativen Erlebnissen fur GenielRer.

.................................................................................................. 1. BIS 24. DEZEMBER 2019

«FLIEGENDE GANS»
ZUM MITNEHMEN

Eine ganze Gans (5 kg Rohgewicht)

JEDEN SONNTAG VON 11.00 BIS 15.00 UHR

SONNTAGS-BRUNCH

Schlemmen nach Herzenslust

im Bratschlauch vorgebraten mit Maronen,

BESTES FLEISCH AUS DER REGION KartoffelkloBen, Beiful3jus und Apfelrotkohl.

& in unseren Festsalen. Sie legen die Gans zuhause fir 50 min. ins Rohr
ALLES WILD und brauchen die Beilagen nur noch zu erwarmen.

Nach dem Begru kt geht
Das Beste aus Wald und Flur fur Sie il e omptiioto: i Dank des Bratschlauchs bleibt der Backofen

! Fruhsticksbuffet. Danach leiten abwechslungsreiche 1 1l 0
zusammengestellt auf einer Sonderkarte. s sauber und in der Kiiche kaum Geruch zuruck.

Vorspeisen und Suppen — mal fein, mal deftig - zum

A\ . . b Y 4
py aus der Region. Abschluss erwartet Sie eine endlose Dessertauswahl. Wir bitten um Vorbestellung (mindestens am Vortag).

Y . ! |
@g\f Wir freuen uns auf lhre Reservierung! Mineralwasser und Kaffee/Tee sind inbegriffen.
N

e 29,50 € pro Person, Kinder bis 6 Jahre sind
unsere Gaste von 7-14 Jahre 15,00 €

Oder Sie speisen ab 12.00 Uhr, wie gewohnt ‘ )4

£ Geniellen Sie bestes Wild warmen Hauptgangbuffet iber. Zum krénenden 75,00 € inklusive einer Flasche Rotwein

a la carte in unserem Restaurant Cox.

....................................................... o ﬁhbqu-—ﬁ@chh

1./8./15./22. DEZEMBER 2019
11.00 BIS 15.00 UHR

JEDEN FREITAG AB 18.00 UHR

et Ui

Entfliehen Sie dem Alltag, entfiihren Sie
lhre/n Liebste/n ... und schalten Sie vor

allem lhr Handy aus. Geniel3en Sie ein C)

) /Drei-Géinge—N\enij in romantischer Atmosphare. 117 (
59,90 € fur 2 Personen

FREITAG, 13. BIS y : | NI I |11
SONNTAG. 15 D,EZEMBER 2019 ¢ { @ Genieflen Sie weihnachtliche Spezialitaten

vom kalt-warmen Buffet sowie eine Auswahl

RHEINBACHER % an winterlich duftenden Desserts.

WEIHNACHTSMARKT

Besuchen Sie uns auf dem Rheinbacher 29.50 € P inklusive Begrif} k
| 1! . > i Pro erson inklusive egru ungsse t
> d inkl. unserem COX-Apsrltlf, Pabs Weihnachtsmarkt bei hausgemachtem Punsch, Kin,der bis 6 Jahre sind unsere Gaste
2 exklusive weiterer Getranke. el deftigem Grinkohleintopf und anderen Spezialitaten. von 7-14 Jahre 15,00 €

e

1. DEZEMBER 2019
AB 19.00 UHR

SILVESTER-GALA
IN UNSEREN FESTSALEN

Sektempfang, Amuse bouche,
auf den Tischen eingedeckt, GalabUffet
Hausweine, Bier und Softgetranke
Kaffee- und Teebar
Livemusik und Tanz ins Neue Jahr
Mitternachts-Champagner
Feuerwerk im Park, Mitternachtssuppe

F

AUSBLICK
JANUAR 2020

5. JANUAR BIS 30. MARZ 2020

1%
WALDHOT HEINBACH

UNSER JUBILAUMS WINTER-SPECIAL!

25. UND 26. DEZEMBER 2019
11.00 UHR BIS 15.00 UHR

WEIHNACHTSBRUNCH

BegriBungsgetrank, kalt-warmes Buffet mit
Spezialitaten rund um die Weihnachtszeit.
Alkoholfreie Getranke wie Safte, Limonaden und
Mineralwasser, Hausweine, Kaffee- und Teebar.
Kinderspielecke mit Betreuung.

39,00 € pro Person

Kinder bis sechs Jahre sind unsere Gaste,

von 7-14 Jahre € 15,00

5 e - TRt AT TR

Diesen Anlass mochten wir mit lhnen feiern.
Geniellen Sie unser monatlich wechselndes
Drei-Gange-Menu mit zwei Hauptgangen zur
Wahl inklusive COX-Aperitif, Mineralwasser und

Kaffeespezialitat nach dem Essen.

Nur 59,00 € fiir 2 Personen

149,00 € P.P. (Wir bitten um Reservierung)

( )LD ) D))
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31. DEZEMBER 2018 AB 18.30 UHR
ENDE GEGEN 23.00 UHR

RESTAURANT COX IM PARK &

25. UND 26. DEZEMBER 2019

12.00 - 15.00 UHR UND 18.00 - 22.00 UHR DEN GANZEN JANUAR

DURCHGEHEND AB 12.00 UHR

«GRUNKOHLSCHLACHT»

RESTAURANT SILVESTERMENU
COX IM PARK Il Sektempfang 18 .30 Uhr fl
WEIHNACHTSMENU ZEIT FUR KLASSIKER

Im Anschluf3 an lhre Getrankebestellung servieren
UND NEUINTERPRETATIONEN
Einst verschmahtes Wintergemuse ist um ,,Kale®,
so heil3t er in den USA, ein riesen Hype ausgebrochen.
Ob als Salat, Chips oder Kohlrouladen, er ist wohl eines
der gestindesten Gemiise Uberhaupt. Wir haben eine
sehr schmackhafte Auswahl fir Sie zusammengestellt.

Es erwartet Sie ein Weihnachtsmend in 4 Gangen
mit 2 Hauptspeisen zur Wahl oder Sie speisen

a la carte von unserer Weihnachtskarte.
Natiirlich gibt es auch wieder

unser vegetarisches Mend.

Drei-Gang-Menti 45,00 € p.P.
Vier-Gang-Menii 49,00 € p.P.

wir unser Silvesterment in sechs Gangen.

79,00 € P.P. (Wir bitten um Reservierung)
Gegen einen Aufpreis von 30,00 € erhalten Sie

eine Flanierkarte* fur die Sale und die Bar und
konnen mit uns bei Livemusik und Tanz in das
Neue Jahr hineinfeiern. Mitternachts-Champagner
sowie Hausweine, Bier, Softgetranke und

Kaffee bzw. Tee sind inbegriffen.

Unsere deftige Griinkohlschlacht mit Kassler,
Bauch, Mettenden, Gritzwurst und Nachschlag
& Korn zu 16,90 € gibt es natirlich weiterhin!

Lassen Sie sich uberraschen!

OOOOOOOOBEIBEIOIOOIOOBEIOEIOIOOIGOBEIOEIOIOOIOBEIOOIOOOOOOORBIOES

*nur buchbar in Verbindung mit der Teilnahme am Menli
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