
 
 
 
 
 
 
 

 
Freitag & Samstag, 

 14. und 15. Februar 2020 ab 18.00 Uhr 
 

Menü 
 

Tête à tête 

Winzersekt mit Hibiskusblüte 
 

*** 
Herzzerreißend 

Duett von 
Garnele und Graved Lachs 

an Rote Beete Herz und Dill-Senfsauce 
 

*** 
Verführung 

Rote Paprika 
küsst Gelbe Paprika 

 

*** 
Unwiderstehlich 

Scharfes Medaillon vom Kalbsrücken mit Pfefferkruste 
mit Balsamico-Jus und Basilikum-Püree 

 an geschmolzenen Kirschtomaten 
 

*** 
Zärtliche Umarmung 

Eierlikör-Parfait von Zartbitter-Chili-Schokolade umarmt  
und auf Himbeeren gebettet 

 
 

79,00 € für 2 Personen 
inklusive Aperitif 


