
SPEISEN



VORSPEISEN

FALAFEL MIT ROTER BEETE UND INGWER  
Quinoa-Linsensalat  / Hummus 

16,90 €

GEBEITZTER SEESAIBLING MIT ORANGENKAVIAR 
Rote Bete Crème / Feldsalat  

17,90 €

GEMISCHTER SALAT  
Balsamico-Dressing / Parmesan-Hippe / Croûtons 

Klein 9,90 €   /  Gross 12,90 €

 

 
SUPPEN

SELLERIECRÈMESUPPE 
Kartoffeln / Blutwurst-Gröschtl 

11,90€

RINDERCONSOMMÉ 
MIT CALVADOS PARFÜMIERT  

Apfelperlen 
11,90 €

 

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



FISCH & KRUSTENTIERE

ZANDERFILET MIT GEBRATENER FLÖNZ  
Rieslingsauce / Champagner-Kraut / Kartoffel Stampf 

32,90

HEILBUTTFILET MIT ORANGENSAUCE 
Schwarzes Risotto / Gelbe Karotten / Parmesan Chip 

33,90

 
FLEISCH

RINDERROULADE “HAUSFRAUEN ART “ 
MIT GURKE, SPECK UND ZWIEBEL 

Apfelrotkohl / Kartoffelklöße 
26,90 €

GESOTTENER KALBSTAFELSPITZ  
MIT MEERRETTICH-CRÈME 

Bouillon-Kartoffeln 
28,90 €

INVOLTINI VON DER MAISHÄHNCHENBRUST MIT  
SPINAT UND SERRANO SCHINKEN 

 Chili-Mango-Polenta  
28,90 €

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK  
MIT SCHMORZWIEBELN 

Kartoffel-Wirsing-Roulade / Specksauce 
220g  35,90 €  /  300g  41,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



VEGAN

INDISCHES ROTE-LINSEN-DAL   
Basmati Duftreis  / Veganer Joghurt 

22,90 €  

VEGANE MERGUEZ    
MIT KARTOFFEL-ZUCCHINI-REIBEKUCHEN  

Veganer Schmand / Blattsalat 
24,90 €

KLEINE GERICHTE

„SALAT LAND & MEER“ 
Gebratene Roastbeefstreifen / Riesengarnelen 

24,90 €

INDISCHES ROTE-LINSEN-DAL 
Basmati Duft Reis  / Veganer Joghurt 

wahlweise mit:  
mit  gebratenen Gambas  27,90 € 

mit gebratenen Rinderfiletstreifen  29,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



UNSERE KLASSIKER

WIENER SCHNITZEL  
IN SCHÄUMENDER BUTTER GEBRATEN  
Pommes Frites / Beilagensalat / Preiselbeeren 

29,90 €

GEBRATENE KALBSLEBER „COX“  
MIT KARTOFFELPÜREE 

Cox-Zwiebel-Confit / gebratene Apfelspalten / Röstzwiebeln 
Kleine Portion    25,90 € 
Als Hauptgang   29,50 €

 
UNSERE ÜBERRASCHUNGS-MENÜS

Als Drei-Gang-Menü                           45,00 € 
mit korrespondierenden Weinen          64,00 €

Als Vier-Gang-Menü                           49,00 € 
mit korrespondierenden Weinen         72,00 €



UNSER VEGETARISCHES MENÜ 

FALAFEL MIT ROTER BEETE UND INGWER 
Quinoa-Linsensalat  / Hummus 

*** 
SELLERIECRÈMESUPPE 
Kartoffeln / Gartenkräuter 

*** 
INDISCHES ROTE LINSEN DAL 

Basmati Duftreis  / Veganer Joghurt 
*** 

TARTELETTE MIT MOUSSE AU CHOCOLAT 
UND HIMBEERMARK   

Bananeneis / Karamellsauce

 
 

Als Drei-Gang-Menü                           45,00 € 
mit korrespondierenden Weinen          64,00 €

                                 Als Vier-Gang-Menü                            49,00 € 
                                 mit begleitenden Weinen                      72,00 €



DESSERT

TARTELETTE MIT MOUSSE AU CHOCOLAT 
UND HIMBEERMARK   

Bananeneis / Karamellsauce 
11,90 €

ZITRONENCREME MIT BAISER 
Blaubeerragout / Schokoladeneis 

10,90 €

CREME BRÛLÉE TARTE 
Brownie-Eiscreme / Apfel Chutney 

11,90 €

 
 

KÄSE

FRANZÖSISCHE KÄSEAUSWAHL  
AUS VERSCHIEDENEN DEPARTEMENTS 

Brotkorb / Trauben / Nüsse / Feigensenf 
Kleine Portion:   17,90 € 
Große Portion:  22,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung


