
SPEISEN



VORSPEISEN

 GEKLOPFTES HIRSCH-CARPACCIO MIT PREISELBEEREN 
Feldsalat / Mandel-Früchtebrot / Birne  

18,90 €

ZIEGENKÄSE MIT LAVENDELHONIG GRATINIERT   
Feigenmarmelade / Blattsalate / Walnüsse 

16,90 €

FALAFEL MIT KÜRBIS UND ROTER BETE  
MIT ROTE-BETE-DIP UND APFEL-MEERRETTICH-CREME   

Feldsalat / Sprossen / Kerne / Croûtons 
16,90 €

GEMISCHTER SALAT  
Balsamico-Dressing / Parmesan-Hippe / Croûtons 

Klein 9,90 €   /  Groß 12,90 €

 
 

SUPPEN

TIROLER SPECKKNÖDELSUPPE   
11,90€

NORWEGISCHE FISCHSUPPE  
MIT DILL UND LACHSKLÖßCHEN 

12,90 €

 

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



FISCH & KRUSTENTIERE

GEBRATENES FILET VOM SAINT-PIERRE MIT SAFRANSAUCE 
Wilder Brokkoli / Rahm-Tagliarini    

32,90 €

KABELJAUFILET IM SCHINKENMANTEL   
Rieslingsauce / Sellerie-Rösti / Rote-Bete-Keile  

33,90 €

 
FLEISCH

BABARIE-ENTENBRUST AN SAUERKIRSCH-JUS 
Mandel-Brokkoli / Pastinakenpüree    

33,90 €

OCHSENBÄCKCHEN IN  
ZARTBITTERSCHOKOLADE-CHILISAUCE 
Kräuter-Kartoffelstampf / Borettane-Zwiebeln 

32,90 €

EIFELER REHKEULENBRATEN MIT JOHANNISBEERSAUCE 
Rotkohl / Schupfnudeln  

28,90 €

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK  MIT SENF-ZWIEBEL-HAUBE  
Speckbohnen / Dauphine-Kartoffeln  
220 g 35,90 €    /     300 g 41,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



KLEINE GERICHTE

„SALAT LAND & MEER“ 
Gebratene Roastbeefstreifen und Riesengarnelen 

26,90 €

AGNOLOTTI ALLA ZUCCA 
Mit Kürbis gefüllte Pasta an Kürbiskernöl und Parmesan 

mit gebratenen Roastbeefstreifen 
26,90 € 

mit vier Gambas 
27,90 €

 

VEGAN & VEGETARISCH

KARTOFFEL-RISOTTO MIT 
GEMÜSE-TEMPURA    

19,90 €

AGNOLOTTI ALLA ZUCCA   
Mit Kürbis gefüllte Pasta an Kürbiskernöl und Parmesan 

21,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung



UNSERE KLASSIKER

WIENER SCHNITZEL  
IN SCHÄUMENDER BUTTER GEBRATEN  
Pommes Frites / Kleiner Salat / Preiselbeeren 

29,90 €

GEBRATENE KALBSLEBER „COX“  
MIT KARTOFFELPÜREE 

Cox-Zwiebel-Confit / gebratene Apfelspalten / Röstzwiebeln 
Kleine Portion    25,90 € 
Als Hauptgang   29,50 €

 
UNSERE ÜBERRASCHUNGS-MENÜS

Als Drei-Gang-Menü                           45,00 € 
mit korrespondierenden Weinen          62,00 €

Als Vier-Gang-Menü                           49,00 € 
mit korrespondierenden Weinen         69,00 €



UNSER VEGETARISCHES MENÜ 

ZIEGENKÄSE MIT LAVENDELHONIG GRATINIERT   
Feigenmarmelade / Blattsalate / Mandel-Früchtebrot    

*** 
KÜRBISCREMESUPPE  

 mit Crème double / Steirischem Öl / gerösteten Kernen 
*** 

KARTOFFEL- RISOTTO MIT  
GEMÜSE TEMPURA 

*** 
BIRNEN–KARAMELL-TÖRTCHEN 

Kaffee-Eis / Cantuccini 

 
 

Als Drei-Gang-Menü                           45,00 € 
mit korrespondierenden Weinen          62,00 €

                                 Als Vier-Gang-Menü                            49,00 € 
                                 mit korrespondierenden Weinen          69,00 €



DESSERT

CHIA-VANILLE-CREME MIT MARILLENFRUCHTMARK  
Cassissorbet / Schoko-Crumble 

11,90 €

BIRNEN–KARAMELL-TÖRTCHEN 
Kaffee-Eis / Cantuccini  

10,90 €

TARTUFO NERO  
 Ingwer-Apfel-Kompott / Kürbis-Haselnuss-Wan Tan 

11,90 €

 
 

KÄSE

FRANZÖSISCHE KÄSEAUSWAHL  
AUS VERSCHIEDENEN DEPARTEMENTS 

Brotkorb / Trauben / Nüsse / Feigensenf 
Kleine Portion:   17,90 € 
Große Portion:  22,90 €

Gerne reichen wir Ihnen eine Speisekarte mit ausführlicher Allergenbeschreibung




