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Wir freuen uns auf Sie!
 

Ihre Gastgeber  
Jens & Katharina Pfannkuch 

H OT E L I E R S

 

Das detaillierte Programm für  
unsere vielseitigen Veranstaltungen  

finden Sie unter 
 www.waldhotel-rheinbach.de

 

DEGUSTATIONS MENU  
IN FÜNF GÄNGEN

FREITAG, 6. NOVEMBER 2026 
PÜNKTLICH AB 19.00 UHR

inklusive  
korrespondierender Weine  

und Winzersekt-Apéro

Deutschlands Top-Sommelier, 
Steven McAulay, 

präsentiert im Rahmen eines 
herbstlichen 5-Gänge-Menüs 

ausgesuchte Tropfen aus der erlesenen  
internationalen Auswahl des

WEINHAUS BROGSITTER.   

5-Gänge-Menü inkl. Weine 
nur 95,00 € pro Person

Um rechtzeitige Reservierung 
wird gebeten.

Spätlese



 AB 6. SEPTEMBER 2026 
WIEDER IN UNSEREN FESTSÄLEN  
JEDEN  SONNTAG  
VON 11.00 BIS 15.00 UHR 

  HERBSTGEFLÜSTER   
Unser Brunch folgt den Jahreszeiten  
und ihren kulinarischen Höhepunkten.  
Nach dem Begrüssungssekt zum grossen Frühstücks-
buffet leiten abwechslungsreiche Vorspeisen und 
Suppen dann über zu den warmen Delikatessen und 
schließlich zur grandosen Dessertauswahl.  
Büffet, Softgetränke, Kaffee- und Tee-Bar inklusive.  

 
JEDEN DIENSTAG  
VON 17.00 BIS 1.00 UHR 
 
BAR-LOUNGE 1880:
C O C K TA I L-A B E N D

Negroni, Basil Smash, Espresso Martini  
 oder ganz klassisch: Mojito und Caipirinha.  

Souverän gemixt, entspannt serviert.  
So fühlt sich der Dienstagabend  

schon ein wenig wie Wochenende an.
Alle Cocktails 7,50 € 

   BAR-TERRASSE
  Der perfekte Ort zum  

   Entspannen und Geniessen. 
   Leckere Tapas oder  

 internationale Bar Klassiker.  
Dazu ein Glas Wein oder einen Cocktail. 

Highly recommended!

  
IMMER FREITAGS AB 18.00 UHR 

Freitagabend. Handy aus, Kerzen an. 
 Ein Drei-Gänge-Menü in ruhiger Atmosphäre,  

für alle die das Wochenende bewusst einläuten und in 
trauter Zweisamkeit genießen wollen.

79,00 € für 2 Personen inkl. COX-Aperitif,  
exklusive weiterer Getränke. 

 
AB SEPTEMBER 2026 

A L L E S  W I L D   
Das Beste aus Wald und Flur für Sie

zusammengestellt auf einer Sonderkarte.
Für die Zubereitung verwenden wir  
Wild ausschließlich aus der Region  
für höchsten Genuss & Qualität.

                      Wir freuen uns auf Ihre Reservierung!

 
1. BIS 30. SEPTEMBER 2026  
RESTAURANT  
COX IM PARK:

Gebeizter Lachs auf Wakame-Algensalat 
mit Reibekuchen und Meerrettich 
*** 
Geräucherte Deichlammkeule aus dem Dutch 
Oven mit Knoblauch-Jus mit Speck-Bohnen und 
Rosmarin-Kartoffeln 
Oder 
Gebratenes Seehecht Filet an Riesling Safran Sauce 
mit Speck-Bohnen und Rosmarin-Kartoffeln 
*** 
Apfelküchlein mit marinierten Beeren 
Karamell-Salzbutter Eis

MEERESRAUSCHEN   
UNSER SYLTER SPEZIALMENÜ 
IN DREI GÄNGEN: 

89,00 € für zwei Personen 
inklusive Aperitif, 0,75l Mineralwasser 
und Kaffeespezialität zum Abschluss. 
+ 20,00 € p.P. inklusive  
korrespondierender Weine  
Wir freuen uns auf  
Ihre Reservierung!

 

TÄGLICH IN UNSEREM RESTAURANT  
COX IM PARK:

ÜBERRASCHUNGSMENÜ  
IN DREI ODER VIER GÄNGEN  

 
Wir nehmen Ihnen die Qual der Wahl ab:  

Mediterrane Aromen und regionale Zutaten,  
fein aufeinander abgestimmt – auf Wunsch mit  

passender Weinbegleitung.

Als Drei-Gang-Menü 48,00 € 
mit Weinempfehlungen 68,00 €
Als Vier-Gang-Menü  52,00 € 

mit Weinempfehlungen  77,00 €
  Wir freuen uns auf Ihre Reservierung!

39,90 € pro Person  
Kinder bis 5 Jahre sind unsere Gäste,   

von 6-13 Jahre  € 19,00 EUR


