
KULINARISCHER  
FESTTAGS-KALENDER 

W I N T E R ,  W E I H N A C H T E N , 
S I LV E S T E R  &  N E U J A H R  

2 0 2 6 / 2 0 2 7

 

 

29.NOVEMBER / 6. / 13. UND 20. DEZEMBER 2026 
11.00 BIS 15.00 UHR

Vier Adventssonntage, festliche Küche und Zeit zum 
Genießen. Lassen Sie sich mit weihnachtlichen Spezia-
litäten vom kalt-warmen Buffet, winterlichen Desserts 
und einer Auswahl an Getränken verwöhnen.  
Mineralwasser, Säfte und Kaffeebar sind inklusive. 
45,00 € p.P. inklusive Begrüßungssekt 
Kinder bis 5 Jahre sind unsere Gäste 
von 6-13 Jahre  20,00 €

V O R W E I H N A C H T L I C H E  
G E N Ü S S E

WA L D H O T E L  R H E I N B A C H
Ö L M Ü H L E N W E G  99 

D  -  53359 R H E I N B A C H
T  +49 (0)2226 169 22-0  
F  +49 (0)2226 169 22-99

info@waldhote l-rhe inbach.de 
www.waldhote l-rhe inbach.de

Wir freuen uns auf Sie!
 

Ihre Gastgeber  
Jens & Katharina Pfannkuch 

H OT E L I E R S

Das detaillierte Programm für  
unsere vielseitigen Veranstaltungen  

finden Sie unter 
 www.waldhotel-rheinbach.de

1. NOVEMBER BIS 24. DEZEMBER 2026
«F L I E G E N D E  G A N S »  

Z U M  M I T N E H M E N 
Eine ganze Gans (5 kg Rohgewicht) 

 im Bratschlauch vorgebraten mit Maronen,  
Kartoffelklößen, Beifußjus und Apfelrotkohl. 

Sie legen die Gans zuhause für 50 min. ins Rohr bei  
160 Grad und brauchen die Beilagen nur noch zu  

erwärmen. Dank des Bratschlauchs bleibt der Backofen  
sauber und in der Küche kaum Geruch zurück.

139,00 € inklusive einer Flasche Rotwein 
Wir bitten um Vorbestellung (mindestens am Vortag).

1. NOVEMBER BIS 23. DEZEMBER 2026
G A N Z E  G A N S  

F Ü R  4 P E R S O N E N 
Gänse-Rillette mit Baguette 

Gänsesüppchen mit Croûtons 
Brust & Keule von der Hafermastgans an Beifußjus  

mit Kartoffelklößen, Apfelrotkohl und Maronen.
199,00 € (für 4 Personen) 

Wir bitten um Vorbestellung (mindestens am Vortag).



 

 

Ü B E R N A C H T U N G S -PA C K A G E  I

Teilnahme an der SILVESTER-GAL A  
wie beschrieben inklusive  

ÜBERNACHTUNG  im Doppelzimmer  
und KATERFRÜHSTÜCK  

von 9.00 bis 13.00 Uhr an Neujahr.
299,00 €  p.P.  

im Doppelzimmer  
(Einzelzimmerzuschlag 60,00 €) 

Ü B E R N A C H T U N G S -PA C K A G E  I I

Teilnahme am SILVESTER-MENÜ  
im Restaurant wie beschrieben inklusive  

Flanierkarte für die Festsäle sowie  
ÜBERNACHTUNG  im Doppelzimmer  

und KATERFRÜHSTÜCK  
von 9.00 bis 13.00 Uhr an Neujahr.

259,00 €  p.P.  
im Doppelzimmer   

(Einzelzimmerzuschlag 60,00 €)

 

31. DEZEMBER 2026 
 AB 19.00 UHR

S I LV E S T E R-G A L A 
I N  U N S E R E N  F E S T S Ä L E N

Sektempfang  
Amuse bouche, am Tisch eingesetzt 

Galabüffet 
Hausweine, Bier und Softgetränke 

Kaffee- und Teebar  
Livemusik und Tanz ins Neue Jahr 

Mitternachts-Champagner 
Feuerwerk im Park, Mitternachtssuppe

199,00 € p.P.  
(Wir bitten um Reservierung) 

31. DEZEMBER 2026 AB 18.30 UHR 
ENDE GEGEN 23.00 UHR

R E S TAU R A N T  C OX  I M  PA R K 
S I LV E S T E R M E N Ü

 Sektempfang bis 19.30 Uhr 
Im Anschluß an Ihre Getränkebestellung servieren  

wir unser Silvestermenü in sechs Gängen.

129,00 € p.P.  
(Wir bitten um Reservierung) 

  

Gegen einen Aufpreis von 30,00 € erhalten Sie  
eine Flanierkarte* für die Säle und die Bar und können 

mit uns bei Livemusik und Tanz in das Neue Jahr  
hineinfeiern. Mitternachts-Champagner sowie  
Hausweine, Bier, Softgetränke und Kaffee bzw.  

Tee sind inbegriffen.

*nur buchbar in Verbindung mit der Teilnahme am Menü 

 

SILVESTER 
VON 23.00 -04.30 UHR  

KO S T E N L O S E R  S H U T T L E 
Feiern Sie unbeschwert ins Neue Jahr!  

Unser kostenloser Shuttle Service bringt Sie gerne  
nach Hause oder in Ihr Hotel (bis 20 km Entfernung).

 
24. DEZEMBER 2026  

ABHOLUNG VON 10.00 BIS 13.00 UHR

«F L I E G E N D E  G A N S » Z U M  M I T N E H M E N
Heiligabend hat unsere Gastronomie geschlossen, 
aber wir lassen Sie nicht ohne passendes Festessen 

zurück.   
Wir bieten Ihnen unsere ganze Gans 

 im Bratschlauch vorgebraten mit Maronen,  
Kartoffelklößen, Beifußjus und Apfelrotkohl.
139,00 € inklusive einer Flasche Rotwein 

Wir bitten um Vorbestellung, möglichst bis 15.12.2026

U N D  N E U  Z U M  M I T N E H M E N!  
G E S C H M O R T E  R E H K E U L E 

an Wacholder-Jus  
mit Kartoffelklößen und Apfelrotkohl.

27,00 € pro Portion 

25. UND 26. DEZEMBER 2026 
11.00 UHR BIS 15.00 UHR

W E I H N A C H T S B R U N C H 
Begrüßungsgetränk, kalt-warmes Büffet mit  

Spezialitäten rund um die Weihnachtszeit.  
Alkoholfreie Getränke wie Säfte, Limonaden und  
Mineralwasser, Hausweine, Kaffee- und Teebar.

59,90 € pro Person  
Kinder bis 5 Jahre sind unsere Gäste,  

von 6-13 Jahre  € 27,00 

25. UND 26. DEZEMBER 2026 
12.00 - 15.00 UHR UND 18.00 - 22.00 UHR

R E S TAU R A N T  C OX  I M  PA R K 
W E I H N A C H T S M E N Ü

Es erwartet Sie ein Weihnachtsmenü in drei oder vier 
Gängen mit 2 Hauptspeisen zur Wahl oder Sie speisen  

à la carte von unserer Weihnachtskarte. 
Natürlich gibt es auch unser vegetarisches Menu.

                Drei-Gang-Menü 55,00 € p.P. 
                Vier-Gang-Menü 60,00 € p.P.


